
	

EMPFEHLUNGSKARTE SOMMER

ANTIPASTIVORSPEISEN
KALT

“Power-Antipasti“  VV 		  € 17,90
Burrata-Cremiger Büffelmozzarella / Datteln / gegrillte Champignons
Nüsse / Salatbouquet  / Croûtons
	
WARM

“Fish and Chips”  		  € 14,90
Sardellen frittiert / Patatas bravas / Aioli / Limette

“Piatto Rosmarino”  	 Vorspeise	 € 16,90
2 Salcicciabratwürste / Currysauce / Antipastigemüse (kalt)	 Hauptgang 	      € 21,50
Patatas bravas   	  
		

PIATTI PRINCIPALIHAUPTGERICHTE
	
Gegrillter Ziegenkäse / gegrillte Wasser- Melone / Salatgarnitur  VV		 € 16,90
+ gegrillte Hähnchenbruststreifen (100gr)		  € 26,90
+ gegrillter Gambasspieß		  € 29,90

PIZZA
Pizza Bianca		  € 19,90
weiße Pizza / Fenchel-Bratwurst / Mozzarella / Cherrytomaten / / Walnüsse / Rucola

PASTA
Spaghetti freschi all‘albicocca  VV		  € 19,90
Hausgemachte Spaghetti / Aprikosen gegrillt / Mandeln / Radicchio
Mascarponesauce / Rosmarincroutons / Basilikum / Knoblauch

Linguine alla Norma		  € 19,90
feine Bandnudeln / Auberginen-Tomatensauce / zerlaufener Burrata / Basilikum

+ gegrillte Salsiccia-Wurst  (100g)			   € 25,90
 



Bei Allergien und Lebensmittel-Intoleranzen sprechen Sie bitte 
unser Servicepersonal an. Wir beraten Sie gerne.

CARNE
Piccata Milanese 		  € 26,90
Kalbsschnitzel / Parmesanmantel / tomatisierte Spaghetti / Rucola / Parmesan

Spezzantino di Carne 		  € 29,90
Gebratene Streifen vom Rinderrücken / Grappa-Champignonsauce
rote Zwiebeln / Patatas bravas / Aioli

Saltinbocca alla Romana 		  € 29,90
Kalbsrücken / Parmaschinken /  Salbei in Butter-Weißweinsauce
Rosmarinkartoffeln / Möhren

VOM GRILL
Rumpsteak 200g		  € 26,90
Steakbutter / Rosmarinkartoffeln

Tagliata 250g		  € 31,50
Streifen vom Rumpsteak / Rucola / Parmesan / 2 Tomatenbruschetta

Rumpsteak 300g		  € 36,00
Steakbutter/ Rosmarinkartoffeln 

PESCE
Pesce Fritto 		  € 26,90
Frittierte Lachswürfel / frittierte Gambas / frittierte Sardellen
Aioli Limette / Patatas bravas	

Duetto di Pesce 		  € 29,90
In Olivenöl gebratenes Filet von Dorade und Wolfsbarsch  
Zitrone-Weißwein-Kräuter / Cherrytomaten / Rosmarinkartoffeln 

DESSERT
Semifreddo 		  € 8,90
Café-Parfait / Sahne / Amarenakirsche / Obst

			   	 	   

BUON APPETITO !
	
	
	Mit kulinarischen Grüßen,

Ihr Rosmarino Team

	 Martin Mrozek



Unsere Aperitifempfehlung 

Mandarino Spritz 		        0,2l    € 8,90
Mandarinenpüree / Gin / Soda / Eis / Minze / Zitrone

ALKOHOLFREI

Mandarino 		        0,2l    € 8,50
Mandarinenpüree / Gin 0,0 / Soda / Eis / Minze / Zitrone

DIE SOMMERWEINEMPFEHLUNG	
	
WEISSWEIN 
Ulisse Pecorino, Terre D‘Abruzzo IGP	 Glas 0,2l     € 7,90
Weingut: Tenuta Ulisse	 Flasche 0,70l  € 28,90
Region: Abruzzen 
Rebsorten: Pecorino 
Erfrischend mit entsprechender Säure ausgestattet, 
das Bukett nach kandierten Früchten und weißen Pfirsich 
erhöhen den Sommer-Trink-Genuss

ROSÉWEIN 
Ulisse Merlot Rosato, Terre di Chieti IGP	 Glas 0,2l     € 8,50
Weingut: Tenuta Ulisse	 Flasche 0,70l  € 29,90
Region: Abruzzen
Rebsorten: Merlot 
Trocken, vollmundig und fruchtige Balance
Am Gaumen präsentieren sich Himbeere, Erdbeere, Kirsche
Elegant und ausdrucksstark

UNSERE NÄCHSTEN VERANSTALTUNGEN:
SCHNELL BUCHEN-NUR MIT KARTENVORVERKAUF

06. Oktober, Dienstag  „Modenschau by Stilleben“  
18:30 Uhr Beginn (Einlass 17:30 Uhr) / pro Person € 55,00
Models / Mode /4 Gang Menü / Shopping Proseccco

07. Oktober, Mittwoch  „Modenschau by Stilleben“  
18:30 Uhr Beginn (Einlass 17:30 Uhr) / pro Person € 55,00
Models / Mode /4 Gang Menü / Shopping Proseccco

13. November, Freitag  „La Notte del Garda“  
Ein Genussabend wie Urlaub am Gardasee mit der Familie Madzadro
17:30 Uhr Beginn (Einlass 17:00 Uhr) / pro Person € 89,00 (Reservierung erforderlich!)
4 Gang Menü / Weine / Grappa / Liköre / Olivenöl / Balsamico / mit Musik


